BIOLOGIA DALTRO

CITOLOGIA – BIOQUÍMICA CELULAR

ÁGUA – SAIS – GLICÍDIOS – LIPÍDIOS – PROTEÍNAS – ENZIMAS - VITAMINAS

Questão 01)   

Na década de 1970, a imprensa veiculava uma propaganda sobre um fertilizante que dizia: “contém N, P, K, mais enxofre.” Pode-se afirmar que o fertilizante em questão continha em sua formulação, respectivamente, os elementos químicos

a)
nitrogênio, fósforo, potássio e enxofre, cujo símbolo é S.

b)
níquel, potássio, criptônio e enxofre, cujo símbolo é Ex.

c)
nitrogênio, fósforo, potássio e enxofre, cujo símbolo é Ex.

d)
níquel, potássio, cálcio e enxofre, cujo símbolo é S.

Questão 02)   

O sódio, componente que aparece descrito nos rótulos dos alimentos, é considerado um dos vilões da boa alimentação. O seu consumo excessivo pode causar __________, mas ele é um __________ útil para o metabolismo humano, pois participa na fisiologia __________.

Assinale a alternativa que completa, correta e respectivamente, as lacunas acima.

a)
hipotensão; metal; renal.

b)
hipertensão; cátion; nervosa.

c)
hipotensão; mineral; pulmonar.

d)
hipertensão; ânion; digestiva.

e)
hipotensão; cátion; hepática.

Questão 03)   

A respeito de alguns minerais, de suas funções no organismo humano e suas principais fontes na alimentação, assinale o que for correto.

01.
O ferro é um componente da hemoglobina, da mioglobina e das enzimas respiratórias. O fígado de boi é uma fonte rica desse componente, na forma oxidada.

02.
O sódio é o principal cátion no líquido intracelular; apresenta-se como um cátion bivalente e tem no sal de cozinha sua principal fonte.

04.
O iodo é um dos componentes dos hormônios da tireoide e é encontrado na substância NaCl. 08) O enxofre é um componente essencial na produção de lipídios e sua fonte principal são os sulfatos presentes em águas minerais.

16.
O cálcio é um elemento essencial à coagulação sanguínea, sendo encontrado em leites.
Questão 04)   

Os sais minerais são importantes constituintes esqueléticos de nosso corpo ou podem ocorrer como íons intra e extracelulares que podem atuar em diversos processos fisiológicos. Algumas importantes funções dos íons são:

1.
formação e manutenção de ossos e dentes.

2.
processos de transmissão de impulsos nervosos.

3.
regulação da contração muscular.

4.
manutenção do equilíbrio hídrico.

Entre as funções citadas, assinale o sal mineral que NÃO PARTICIPA diretamente de nenhuma dessas funções.

a)
cálcio

b)
ferro

c)
fósforo

d)
potássio
Questão 05)   

João Grilo
O senhor não repare não, mas de besta eu só tenho a cara. Meu trunfo é maior do que qualquer santo.

Manuel
Quem é? 

João Gril
A mãe da justiça. 

Encourado
rindo Ah, a mãe da justiça! Quem é essa?

Manuel
Não ria, porque ela existe. 

Bispo
E quem é? 

Manuel
A misericórdia. 

Severino
Foi coisa que nunca conheci.

Onde mora? E como chamá-la?

João Grilo Ah isso é comigo. Vou fazer um chamado especial, em verso. Garanto que ela vem, querem ver? (Recitando.) 

Valha-me Nossa Senhora, 

Mãe de Deus de Nazaré! 

A vaca mansa dá leite, 

A braba dá quando quer. 

A mansa dá sossegada, 

A braba levanta o pé. 

Já fui barco, fui navio, 

Mas hoje sou escaler. 

Já fui menino, fui homem, 

Só me falta ser mulher.

(SUASSUNA, Ariano. Auto da Compadecida. 
Rio de Janeiro: Agir. 34. ed. 1999. p. 169-170.)

No texto, João Grilo cita em sua fala o leite, um im​portante alimento produzido para a nutrição dos mamí​feros em sua fase inicial de vida. O leite é rico em carboi​dratos, lipídeos, proteínas, minerais, vitaminas e outras substâncias que são necessárias ao bom desenvolvimento do lactente. O carboidrato predominante no leite é a lac​tose, classificada como um dissacarídeo. Nas alternativas abaixo, marque aquela que corresponde aos carboidratos resultantes da hidrólise da molécula de lactose. 

a)
Sacarose e maltose 

b)
Glicose e galactose 

c)
Glicose e frutose 

d)
Glicose e ribose

Questão 06)   

No Jornal nacional foi comunicada a seguinte notícia: “Temos várias opções para escolher a forma em que queremos o açúcar que pode ser no seu estado sólido – em pó, mascavado, granulado – ou líquido – caramelizado. Agora, existe uma nova possibilidade: o açúcar (1) gaseificado. Um grupo de pesquisadores espanhóis da Universidade do País Basco, conseguiu vaporizar a substância conhecida como ribose (2), um açúcar composto por uma série de moléculas que fazem parte da composição celular, sendo portanto essenciais à vida”. 

Disponível em http://www.cienciahoje.pt/30

Quanto às palavras em destaque, leia as afirmativas abaixo:

I.
(1) é conhecido como carboidrato e possui função energética e estrutural.

II.
(2) participa da constituição estrutural dos ácidos nucléicos RNA e DNA.

III.
(2) possui cinco átomos de carbono e é classificado como uma pentose.

IV.
(1) quando possui seis carbonos é uma hexose como a glicose, que participa da respiração celular. 

A alternativa que contém todas as afirmativas corretas é:

a)
I, II e III

b)
I, II e IV

c)
I,III e IV

d)
II, III e IV

e)
I, II, III e IV

Questão 07)   

Em Londres, foi degustado por críticos de gastronomia o primeiro hambúrguer com carne fabricada em laboratório, a partir de células-tronco bovinas. O frankenburger – referência ao monstro Frankenstein – foi desenvolvido por pesquisadores da Universidade de Maastricht, Holanda, com milhares de tiras finas produzidas após a cultura de tecido muscular. O frankenburger apresentou características semelhantes às do hambúrguer bovino tradicional, mas os degustadores afirmam que o sabor ainda deixa a desejar, já que o hambúrguer de laboratório não apresenta gordura.

(g1.globo.com. Adaptado.)

Considerando a ausência de gordura no frankenburger, é correto afirmar que o alimento apresenta, em sua composição química, principalmente,

a)
proteínas.

b)
ácidos graxos.

c)
glicogênio.

d)
carboidratos.

e)
glicerol.

Questão 08)   

Uma mutação severa foi identificada numa família humana. As sequências de bases nitrogenadas sem a mutação (normal) e com a mutação (sublinhada e marcada com uma seta) estão representadas no quadro abaixo. Em ambas as sequências, estão em destaque o sítio de início da tradução e a base alterada. 
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Tomando por base o quadro acima, que apresenta uma sequência sem mutação (normal) e uma sequência mutante de uma doença humana severa, assinale a opção que corresponde ao ácido nucleico representado e ao número de aminoácidos codificados pela sequência de bases entre o sítio de início da tradução e a mutação. 

a)
DNA; 8. 

b)
DNA; 24. 

c)
RNA; 8. 

d)
RNA; 24. 

Questão 09)   

Os aminoácidos denominados essenciais são aqueles necessários para a síntese de proteínas; por não serem produzidos pelos animais, estão disponíveis apenas em alguns alimentos. Assinale a opção que contém somente aminoácidos essenciais.

a)
glicina, alanina, triptofano, fenilalanina

b)
metionina, tirosina, lisina, serina

c)
arginina, histidina, glutamina, prolina

d)
isoleucina, valina, leucina, treonina

Questão 10)   

As características abaixo são referentes aos processos de replicação, transcrição e tradução, que ocorrem em seres vivos.

I.
A síntese de proteínas tem início antes mesmo do término da transcrição.

II.
A grande maioria dos genes contém íntrons, retirados antes da tradução.

III.
A síntese de proteínas sempre ocorre em ribossomos livres no citoplasma.

IV.
O processo de replicação possui uma única origem.

As características I, II, III e IV estão associadas, respectivamente, aos organismos indicados em:

a)
eucariotos – eucariotos – procariotos – eucariotos

b)
eucariotos – procariotos – eucariotos – procariotos

c)
procariotos – eucariotos – procariotos – procariotos

d)
procariotos – procariotos – eucariotos – procariotos

Questão 11)   

A imagem abaixo representa o processo de tradução.
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a)
Quais são as estruturas representadas pelas letras A e B, respectivamente?

b)
Nos eucariotos, em quais estruturas celulares esse processo ocorre?

Questão 12)   

Durante a realização de um experimento científico, um jovem pesquisador conseguiu purificar cinco substâncias diferentes, cujas características foram assim descritas: 

Substância A: Polímero de aminoácidos com atividade catalítica. 

Substância B: Polissacarídeo caracterizado por ser o principal componente estrutural das plantas, especialmente de madeira e plantas fibrosas. 

Substância C: Lipídios formados pela ligação de 3 moléculas de ácidos graxos com o glicerol, que possui função biológica de reserva energética. 

Substância D: Polissacarídeos que ocorrem em animais, sendo uma forma de armazenamento de energia. 

Substância E: Polímero de nucleotídeos compostos por ribose e encontrado no citoplasma celular. 

As substâncias A, B, C, D e E são respectivamente: 

a)
Proteína, amido, colesterol, glicose e RNA. 

b)
Enzima, celulose, triglicerídeo, glicogênio e RNA. 

c)
Hormônio, quitina, fosfolipídeo, frutose e DNA. 

d)
Proteína, celulose, ácido graxo, lactose e DNA. 

e)
Enzima, amido, fosfolipídeo, glicogênio e RNA.

Questão 13)   

Fundamentais para regular o metabolismo celular, as enzimas são sintetizadas a partir da ação dos genes. É correto afirmar que as enzimas

a)
sofrem desnaturação em temperatura elevada, fenômeno que resulta em moléculas mais eficazes na sua atividade de reação.

b)
são inespecíficas aos substratos, nos quais reagem em sítios de ligação e, após a reação, os produtos são liberados para uso da célula.

c)
aumentam a energia de ativação necessária para a ocorrência de uma reação química, facilitando a obtenção de substâncias úteis à célula.

d)
aumentam a velocidade das reações químicas sem a necessidade de elevar a temperatura porque diminuem a energia de ativação.

e)
têm atividade controlada pela temperatura do meio, independentemente das concentrações de substrato e do pH existentes.

Questão 14)   

Em pessoas albinas, a ausência de pigmentação na pele e nos olhos é provocada por uma mutação “sem sentido”, levando a uma falha na produção da enzima tirosinase, que atua na síntese da melanina. É possível concluir que a enzima: 

a)
terá o mesmo número de aminoácidos encontrados em proteínas normais. 

b)
terá a mesma sequência de aminoácidos encontrada em proteínas normais. 

c)
terá o mesmo número de aminoácidos que proteínas normais, mas sem a mesma sequência. 

d)
terá a mesma sequência de proteínas normais, mas sem função. 

e)
terá um número de aminoácidos menor que proteínas normais.

Questão 15)   

O esquema apresentado descreve os diagramas energéticos para uma mesma reação química, realizada na ausência e na presença de um agente catalisador.
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Com base no esquema, responda qual a curva que representa a reação na presença de catalisador. Explique sua resposta e faça uma previsão sobre a variação da entalpia dessa reação na ausência e na presença do catalisador.

Questão 16)   

Na atualidade, os suplementos vitamínicos fazem, cada vez mais, parte da rotina de pessoas em todo o mundo, pois possuem a função de suprir a deficiência de nutrientes necessários para o bom funcionamento do corpo, quando não há tempo suficiente para dedicação a uma alimentação equilibrada. Sobre as vitaminas, é correto afirmar-se que 

a)
o consumo em excesso de vitaminas classificadas como hidrossolúveis é um risco para a saúde, pois, com o tempo, acumulam-se no organismo, tornando-se tóxicas. 

b)
devido a sua extraordinária capacidade de dissolução na gordura corporal, as vitaminas lipossolúveis não se acumulam no organismo. 

c)
a carência das vitaminas lipossolúveis C, A e K pode causar, respectivamente, escorbuto, cegueira noturna e hemorragia. 

d)
nos seres humanos, a quantidade de vitaminas que deve ser ingerida varia em função da idade, do sexo, do estado de saúde e da atividade física do indivíduo. 

Questão 17)   

A Figura I corresponde a uma etapa da ação da vitamina K no processo de coagulação sanguínea, enquanto a Figura II mostra o efeito da interação entre derivados da cumarina, classe de medicamentos anticoagulantes orais, e da vitamina K.
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Considerando o exposto e a análise das figuras, explique:

a)
a ação da enzima 2,3-epoxi-redutase da vitamina K e sua importância no processo de coagulação sanguínea;

b)
o porquê da recomendação terapêutica para a diminuição do consumo de alimentos ricos em vitamina K em um indivíduo que está fazendo uso de derivados da cumarina.

Questão 18)   

As vitaminas são moléculas reguladoras, ou seja, con-trolam várias atividades da célula e funções do corpo. Com relação às vitaminas e os quadros de doenças de-vidos à falta dessas moléculas, assinale o que for corre-to. 

01.
As vitaminas lipossolúveis, representadas pelas vi-taminas A, D, E e K, dissolvem-se bem em gordura e são encontradas no leite, na gema de ovo, na carne, no fígado, entre outros. 

02.
As células nervosas necessitam de vitamina B1. A falta dessa vitamina provoca inflamação nos ner-vos, paralisia e atrofia dos músculos provocando a doença conhecida como beribéri. 

04.
A vitamina B12 e o ácido fólico são importantes pa-ra a renovação das células do corpo. A falta desses componentes pode causar a anemia perniciosa. 

08.
A falta do ácido ascórbico torna os tecidos conjun-tivos (derme, ossos, cartilagem, etc.) mais fracos. Essa doença é conhecida como escorbuto e pode promover sangramentos na pele, na gengiva, nas articulações, perda de dentes, entre outros.

Questão 19)   

As vitaminas são um conjunto de moléculas orgânicas que desempenham, dependendo de suas características químicas, papéis distintos, porém importantes para o bom funcionamento do corpo humano. Abaixo, estão apresentadas as estruturas químicas de algumas dessas moléculas.
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Tendo em vista as consequências da carência dessas vitaminas e as propriedades de suas moléculas, pode-se afirmar que a 

a)
carência de vitamina A leva ao raquitismo infantil. 

b)
carência de vitamina D provoca doença óssea. 

c)
vitamina C apresenta o grupo funcional ácido carboxílico. 

d)
vitamina C é lipossolúvel. 
Questão 20)   

Na tabela a seguir, são apresentados os resultados dos déficits vitamínicos de 4 indivíduos.
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O indivíduo que apresenta problemas com a coagulação do sangue e que tem como recomendação médica o consumo de verduras, frutas e óleo de fígado é: 

a)
Gustavo. 

b)
Guilherme. 

c)
Artur. 

d)
Juliano.

Questão 21)   

O ferro é encontrado, nos alimentos, no estado de oxidação 3+, ou seja, como Fe (III), mas, para que possa ser absorvido pelo organismo, deve apresentar-se no estado de oxidação 2+, ou seja, como Fe (II). 

Contribuem, para a transformação do Fe (III) em Fe (II), substâncias redutoras presentes no suco gástrico. Por sua vez, outras substâncias podem facilitar ou dificultar a biodisponibilidade do Fe (II) para sua absorção pelo organismo. Em presença da vitamina C, o Fe (II) forma complexos solúveis, enquanto que, com o oxalato, forma um composto cujo valor de Kps é muito baixo. 

Algumas pessoas recomendam consumir espinafre por conter alto teor de Fe (II), mas que também contém elevada quantidade de oxalato. Também aconselham que a feijoada, rica em Fe (II), seja consumida juntamente com suco de laranja, rico em vitamina C. Em relação às recomendações para se consumir espinafre com o suco de laranja, nessas condições, é correto afirmar: 

a)
O espinafre é uma boa fonte de Fe (II) biodisponível, uma vez que se forma oxalato de Fe (II) muito solúvel, o que facilita sua absorção pelo organismo. 

b)
O espinafre não é uma boa fonte de Fe (II) biodisponível, uma vez que se forma oxalato de Fe (II) pouco solúvel, o que dificulta sua absorção pelo organismo. 

c)
O complexo formado pela vitamina C com o Fe (II) apresenta elevado valor de Kps, o que dificulta sua absorção. 

d)
O complexo formado pela vitamina C com o Fe (II) apresenta muito baixo valor de Kps, o que facilita sua absorção.

Questão 22)   

As vitaminas são nutrientes importantes para regulação do organismo. Considerando que a deficiência de determinadas vitaminas pode causar doenças no ser humano, é correto afirmar que a carência de:

a)
vitaminas do complexo B pode causar o escorbuto, doença que causa sangramento nas gengivas.

b)
vitamina A pode causar uma doença conhecida como beribéri que provoca paralisia e atrofia dos músculos.

c)
vitamina K pode promover quadros hemorrágicos, já que ela participa da coagulação do sangue.

d)
vitamina C pode provocar problemas de visão, como a cegueira noturna.

e)
vitamina E é responsável pela anemia falciforme, doença caracterizada pela alteração na forma da hemácia.

Questão 23)   

Analise o quadro abaixo, associando o problema de saúde à carência vitamínica e ao alimento capaz de suprir esta carência. 
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Está correta a associação em

a)
I, II, III e IV. 

b)
I, II e IV apenas. 

c)
I, II e III apenas. 

d)
III e IV apenas. 

Questão 24)   

O baixo consumo de frutas e vegetais está entre os dez principais fatores de risco associados à ocorrência de doenças crônicas não transmissíveis. Organização Mundial de Saúde recomenda o consumo mínimo diário de 400 gramas de hortaliças (verduras e legumes) e frutas. Embora o Brasil seja um grande produtor desses alimentos, o consumo dos mesmos está abaixo do recomendado. Os principais nutrientes presentes nas hortaliças e frutas, indispensáveis ao corpo humano, são:

a)
Sais minerais e vitaminas.

b)
Vitaminas e lipídios.

c)
Lipídios e sais minerais.

d)
Proteínas e sais minerais.

e)
Vitaminas e proteínas.

Questão 25)   

O arroz e a batata, alimentos muito consumidos no mundo, são ricos em carboidratos. Além dessas substâncias, há também proteínas, lipídios e outros compostos que são produzidos pelos vegetais. Para garantir a produção de carboidratos e outros compostos orgânicos, as células clorofiladas do arroz e da batata devem

a)
absorver mais gás carbônico do ar e utilizar muita água do solo para produzi-los, com ou sem a presença de energia luminosa, pois o mais importante para que isso ocorra é a realização da respiração celular em maior velocidade do que a fotossíntese.

b)
realizar a respiração celular e a fotossíntese na mesma intensidade, até atingir um tamanho ideal para o consumo humano. Esses processos permitem a produção direta de proteínas, lipídios e carboidratos, o que resulta no alto valor nutricional desses vegetais.

c)
possuir um grande número de mitocôndrias e cloroplastos, para realizarem a fotossíntese e a respiração celular, respectivamente. Essas reações transformam substâncias inorgânicas em orgânicas, como as citadas, e permitem que os vegetais cresçam e acumulem reservas para serem utilizadas pelo homem.

d)
realizar a fotossíntese para produzir glicose, que é utilizada na síntese de celulose, usada no crescimento vegetal, e também do amido, que poderá ser reservado na planta. Além disso, também ocorre a respiração celular, fundamental para fornecer energia, que é utilizada para a síntese de vários compostos orgânicos.

e)
fixar diariamente o carbono do ar em forma de compostos orgânicos, ininterruptamente, até atingir o seu tamanho máximo, para depois passar a estocar amido, que poderá ser utilizado na floração, garantindo a reprodução desses vegetais.
Questão 26)   

O propósito principal dos carboidratos na dieta humana é a produção de energia metabólica. Os açúcares simples são metabolizados diretamente na via glicolítica. E os carboidratos complexos são degradados em açúcares simples que então podem entrar na via glicolítica. Embora os lipídios na forma de triacigliceróis possam representar uma fonte liberadora de energia duas vezes maior que os carboidratos, são estes últimos que representam a primeira opção para os organismos extraírem energia.

Fonte: LEHNINGER, A.L., NELSON, D.L. & COX, M.M. Princípios de bioquímica.
São Paulo: Sarvier, 2011. (com adaptações)

Os organismos preferem carboidratos aos lipídios para liberação de energia porque:

a)
Os carboidratos não podem ser utilizados para a síntese de lipídios.

b)
Os carboidratos são hidrossolúveis assim como as enzimas que os hidrolisam.

c)
Os lipídios são hidrofílicos e as enzimas que os hidrolisam são hidrofóbicas.

d)
Existe deficiência em concentração no sistema enzimático que hidrolisa lipídios.

e)
Os lipídios possuem estruturas mais complexas que os carboidratos.

Questão 27)   

O colesterol é um dos lipídios encontrados no corpo humano, bastante conhecido devido à sua associação com doenças cardiovasculares. Apresenta ainda diversas funções importantes ao organismo. Sobre essa molécula, é correto afirmar que

01.
ela é a precursora dos hormônios sexuais, como a testosterona e a progesterona.

02.
ela participa da composição química da membrana plasmática.

04.
ela é encontrada em alimentos de origem animal e vegetal, uma vez que é derivada do metabolismo dos glicerídeos.

08.
ela é produzida no fígado, quando de origem endógena.

16.
ela permite a formação da vitamina D e dos sais biliares.

Questão 28)   

A diversidade de formas, tamanhos e funções, observada nos mais diferentes tipos celulares de um mesmo organismo, está relacionada aos processos que ocorrem separadamente em cada um desses tipos celulares. Tal diversidade é consequência do padrão de

a)
replicação do DNA.

b)
sequência de nucleotídeos do DNA.

c)
sequência de nucleotídeos do RNA.

d)
transcrição célula-específico.

Questão 29)   

As enzimas são moléculas de proteínas que funcionam como efetivos catalisadores biológicos. A sua presença nos seres vivos é essencial para viabilizar as reações químicas, as quais, em sua ausência, seriam extremamente lentas ou até mesmo não ocorreriam. Considerando-se a propriedades desses biocatalisadores, constata-se o seguinte: 

a)
a mioglobina presente nos músculos é um exemplo de enzima. 

b)
as enzimas aumentam a energia de ativação de uma reação química. 

c)
com o aumento da temperatura, a atividade catalítica atinge um ponto máximo e depois diminui. 

d)
essas moléculas alteram a posição de equilíbrio das reações químicas. 

Questão 30)   

Existem dois tipos principais de inibidores da atividade de uma enzima: os competitivos e os não competitivos. Os primeiros são aqueles que concorrem com o substrato pelo centro ativo da enzima. 

Considere um experimento em que se mediu a velocidade de reação de uma enzima em função da concentração de seu substrato em três condições:

( ausência de inibidores;

( presença de concentrações constantes de um inibidor competitivo;

( presença de concentrações constantes de um inibidor não competitivo.

Os resultados estão representados no gráfico abaixo:
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A curva I corresponde aos resultados obtidos na ausência de inibidores.

As curvas que representam a resposta obtida na presença de um inibidor competitivo e na presença de um não competitivo estão indicadas, respectivamente, pelos seguintes números:

a)
II e IV

b)
II e III

c)
III e II

d)
IV e III

Questão 31)   

Uma água mineral gasosa, de grande aceitação em todo o mundo, é coletada na fonte e passa por um processo no qual água e gás são separados e recombinados – o gás é reinjetado no líquido – na hora do engarrafamento. Esse tratamento permite ajustar a concentração de CO2, numa amostra dessa água, em 7g/L.

Com base nessas informações, é correto afirmar que:

a)
a condutividade elétrica dessa água é nula, devido ao caráter apolar do dióxido de carbono que ela contém.

b)
uma garrafa de 750 mL dessa água, posta à venda na prateleira de um supermercado, contém 3 L de CO2.

c)
essa água tem pH na faixa ácida, devido ao aumento da concentração de íons [H3O]+ formados na dissolução do CO2.

d)
o grau de pureza do CO2 contido nessa água é baixo, pois o gás contém resíduos do solo que a água percorre antes de ser coletada.

e)
devido ao tratamento aplicado no engarrafamento dessa água, seu ponto de ebulição é o mesmo em qualquer local que seja colocada a ferver.

Questão 32)   

A classificação de águas como leves e encorpadas, com base no índice de minerais nela encontrados, é

a)
correta, pois as águas que contêm minerais são soluções heterogêneas.

b)
correta, pois a presença de íons dissolvidos modifica a dureza da solução.

c)
correta, pois a presença de cátions e ânions não modifica o pH da solução.

d)
incorreta, pois os cátions originados de metais pesados são insolúveis em água.

e)
incorreta, pois a quantidade de matéria em solução independe da presença de solutos.

Questão 33)   

Nutrientes para a pele, como as vitaminas A e E, ajudam a reduzir os danos causados pelos radicais livres, graças às suas fortes propriedades antioxidantes. A dose diária de vitamina C recomendada para satisfazer as necessidades do corpo é de 100 mg. Assim, ao dissolver essa quantidade de vitamina C em meio copo d’água (cerca de 100 mL), obtém-se uma solução de vitamina C de concentração, em g/L, de, aproximadamente,

a)
0,1

b)
0,2

c)
0,5

d)
0,8

e)
1,0

Questão 34)   

A porcentagem, em massa, de gordura que uma pessoa de 70 kg possui é de

a)
20%.

b)
40%.

c)
50%.

d)
60%.

e)
80%.

Questão 35)   

As gorduras, também conhecidas como lipídeos, são componentes estruturais importantes. Nas membranas celulares encontram-se na forma de fosfolipídeos, e organizam-se

a)
em uma bicamada na membrana celular e em camada única na carioteca.

b)
em uma bicamada, com as partes apolares voltadas para o interior.

c)
em uma camada simples, sendo a parte apolar interna à célula.

d)
na camada central, protegidos pelas proteínas estruturais da membrana.

e)
densamente em torno das proteínas estruturais do citoesqueleto.

Questão 36)   

A gordura armazena energia nos animais. Nas plantas, essa mesma função é realizada

a)
pela lignina, um polímero de frutose.

b)
pela celulose, um polímero de manose.

c)
pelo glicogênio, um polímero de glicose.

d)
pelo amido, um polímero de glicose.

e)
pela quitina, um polímero de manose.

Questão 37)   

Considerando-se as implicações decorrentes de uma dieta alimentar rica em colesterol e as consequências em relação ao bom funcionamento das funções orgânicas, é correto afirmar:

01.
O colesterol é insolúvel em água e, consequentemente, insolúvel no sangue, sendo transportado através da corrente sanguínea, sob a forma de diversos tipos de lipoproteínas, como o LDL e o HDL.

02.
O colesterol presente na clara do ovo, ao ser absorvido pelo trato digestivo, pode se combinar com determinados carboidratos, favorecendo o seu deslocamento através do sangue pelas diversas partes do corpo.

03.
Alimentos, como carne, leite e queijos gordurosos, fornecem todos os nutrientes necessários a uma boa nutrição, eliminando a necessidade de ingestão de ovos ou de qualquer outro alimento de origem animal.

04.
O colesterol é uma substância considerada nociva ao organismo, não devendo estar presente, mesmo em pequenas quantidades, devido às complicações vasculares geradas pelo seu acúmulo nas células do coração.

05.
A lecitina presente no ovo age como um emulsificante natural de gordura ao diminuir a quantidade de albumina efetivamente absorvida pelo intestino.

Questão 38)   
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Considerando-se as fórmulas estruturais de algumas substâncias, presentes na gema do ovo, é correto afirmar que a

01.
lecitina, na emulsificação de colesterol, forma micelas nas quais as extremidades apolares da estrutura se encontram mergulhadas na água.

02.
luteina e a zeaxantina são redutores nas reações de oxirredução que ocorrem no organismo.

03.
lecitina é um lipídio não hidrolisável por aquecimento e na presença de solução de NaOH(aq).

04.
cadeia carbônica principal do colesterol é linear e possui seis átomos de carbono.

05.
colina é um (-aminoácido, essencial na estrutura de nucleotídeos de DNA.

Questão 39)   
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Disponível em: <http://www.e-escola.pt/topico.asp?id=578>. Acesso em: 26 out. 2012.

Tendo em vista os principais desafios tecnológicos na produção de etanol celulósico, de segunda geração, a partir de biomassa de cana-de-açúcar, e com base na equação química que representa a hidrólise da celulose, é correto afirmar:

01.
A celulose é transformada em hexose, sob condições severas de hidrólise, dificilmente fermentável para produzir etanol de segunda geração.

02.
As altas concentrações de monossacarídeos, obtidos na hidrólise ácida, inibe a fermentação de açúcares e, como consequência, o rendimento de etanol.

03.
O maior desafio no processo de hidrólise ácida da celulose está na neutralização e na separação do catalisador e de subprodutos.

04.
A celulose de cana-de-açúcar é mais difícil de ser hidrolisada na presença de ácido sulfúrico diluído do que a celulose de madeira, nas mesmas condições.

05.
A hidrólise enzimática, uma alternativa à obtenção de monossacarídeos, apresenta o inconveniente da diminuição da velocidade do processo e da produção de metano como subproduto da fermentação.

Questão 40)   

Explique como se dá a ação da vitamina citada no texto na profilaxia da osteoporose.

Questão 41)   

Na fabricação da cerveja, a fermentação transforma o açúcar do cereal em álcool. O mesmo processo é usado no preparo da massa de bolos e pães, onde os fermentos consomem o açúcar da farinha e liberam o gás carbônico que aumenta o volume da massa. Esse açúcar é ______ que deriva do amido, um ______, sintetizado por ______ como reserva energética. 

a)
a glicose – polissacarídeo – vegetais 

b)
a glicose – polipeptídeo – fungos e plantas 

c)
o glicogênio – polissacarídeo – fungos e plantas 

d)
o glicogênio – polipeptídeo – fungos e plantas 

e)
o glicogênio – polissacarídeo – vegetais

Questão 42)   

A existência de receptores de membrana, como GPCR em células humanas, indica que o genoma da espécie possui informação para a síntese dessa proteína, processo que envolve

a)
o crescimento de uma cadeia polipeptídica, à medida que RNAt específicos carregados identificam códons no RNAm.

b)
a ocorrência de transcrição e tradução em um mesmo compartimento celular.

c)
a compactação crescente do DNA codificante, criando a estrutura espacial exigida à síntese do RNAm.

d)
a decodificação da mensagem genética em ribossomos livres e posterior liberação da proteína no hialoplasma.

e)
a replicação semiconservativa do segmento de DNA específico, exigência para que ocorra a expressão gênica.

Questão 43)   

Os processos bioenergéticos que produzem etanol e biodiesel compartilham

a)
as mesmas moléculas que constituem a matéria-prima.

b)
um pigmento que, ao ser excitado por fótons de luz, libera elétrons.

c)
a localização em organelas membranosas no citoplasma celular.

d)
a transformação de ADP em trifosfato de adenosina ao nível da ATPsintetase.

e)
a necessidade de enzimas específicas em suas etapas.
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